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Alternativ 1.

Forratt: Liattrokt lax kanapé
Varmratt: Flaskfilé med chokladsis

Serveras med potatisstrudel och 6rtmarinerade gronsaker.
Efterratt: Glass med varm barsas
Pris inkl. moms 350: -

Alternativ 2.
Forratt: Lax tartar bouché

Varmritt: Kronhjortsfilé med kantarellsas och 6rtmarinerade rotfrukter.
Serveras med Idahopotatis.

Efterratt: Vit choklad pannacotta med mango och blabir.
Pris inkl. moms 460: -

Alternativ 3.
Forratt: Skagen toast toppad med l6jrom

Varmratt: Oxfilé med bearnaisesis
Serveras med gronsaker och potatiskaka.

Efterritt: Piron karamell med vaniljglass.
Pris inkl. moms 380: -

Alternativ 4.
Forratt: Prosciutto di Parma med parmesanost och honungsmelon

Varmritt: Torskrygg med citronsas, knaperstekt bacon.
Serveras med pressade potatis och 6rtmarinerade rotfrukter.

Efterritt: Frukt parfait
Pris inkl. moms 370: -

Andra alternativ finns tillgingliga att offerera.
E-mail: info@rodaoliven.se
Tel. 040 933 260




